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(57)摘要

本发明公开了一种食用油加工脱色工艺，包

括以下步骤：原材料预备、活性炭吸附过滤、原材

料注入、混料搅拌、原材料加热、灌装入库以及残

留物清理，先预备食用油以及对应量的活性白土

作为脱色剂使用，采用柱状木质颗粒活性炭初步

吸附并去除食用油中的磷脂等杂质，接着将食用

油与活性白土均注入搅拌罐中并进行搅拌，然后

对搅拌罐进行加热，使其达到合适温度，促进食

用油与脱色剂充分反应，接着利用气压式过滤机

进行过滤，然后对过滤后的食用油进行静置，并

对静置后的食用油进行灌装入库，最后对设备中

的残留物进行清理，通过柱状木质颗粒活性炭对

食用油原材料进行预处理，同时经过加温搅拌以

及过滤，从而提升食用油脱色后的质量，提升工

艺水平。

权利要求书1页  说明书3页  附图1页

CN 114711301 A

2022.07.08

CN
 1
14
71
13
01
 A



1.一种食用油加工脱色工艺，其特征在于：包括以下步骤：

S1：原材料预备，预备足量的食用油原料，同时配备对应量的脱色剂以及吸附用的活性

炭材料，其中脱色剂采用活性白土为原料，活性炭材料采用柱状木质颗粒活性炭；

S2：活性炭吸附过滤，将食用油注入预处理罐体内，并经过活性炭材料进行过滤吸附，

采用柱状木质颗粒活性炭用于初步吸附并去除食用油中的磷脂、微量金属等杂质；

S3：原材料注入，导出处理后的食用油，将初步过滤后的食用油注入搅拌罐内，然后按

照食用油的体积配备对应量的活性白土脱色剂，并将其一并注入搅拌罐中；

S4：混料搅拌，启动搅拌罐进行搅拌作业，使食用油与活性白土脱色剂充分混合，以达

到一定的脱色效果；

S5：原材料加热，在搅拌作业的过程中，对搅拌罐中的混合料进行加热，经过升温使搅

拌罐中的食用油与活性白土脱色剂充分反应，提升脱色作业效率；

S6：灌装入库，在搅拌罐中的食用油与活性白土脱色剂完全反应后，导出搅拌罐中的脱

色后的食用油，利用气压式过滤机进行过滤，然后对过滤后的食用油进行静置，接着通过灌

装设备进行灌装，最后将灌装后的产品清点入库；

S7：残留物清理，对搅拌罐以及预处理罐进行清理，去除底部沉淀的杂质，并对罐体内

部进行冲洗，避免影响后续作业进行。

2.根据权利要求1所述的一种食用油加工脱色工艺，其特征在于：所述S1步骤中，活性

白土的配备量为食用油体积的百分之二，即每100毫升食用油配备2克活性白土脱色剂。

3.根据权利要求1所述的一种食用油加工脱色工艺，其特征在于：所述S2、S3步骤中，预

处理罐与搅拌罐均采用食品级不锈钢产品，在注入搅拌罐时，应将食用油通过流量计，利用

流量计显示的食用油通过量来配备对应的活性白土脱色剂的分量。

4.根据权利要求1所述的一种食用油加工脱色工艺，其特征在于：所述S4步骤中，混料

搅拌的时间为5‑10min。

5.根据权利要求1所述的一种食用油加工脱色工艺，其特征在于：所述S5步骤中，利用

蒸汽加热来对搅拌罐内部的混合料进行加温，加热温度至110‑130摄氏度，完全升温后保持

搅拌时间不低于15min。

6.根据权利要求1所述的一种食用油加工脱色工艺，其特征在于：所述S6步骤中，过滤

后的食用油静置时间为2‑3h，灌装后存管区域温度以10‑15摄氏度为宜，不应超过25摄氏

度，保持干燥、封口良好，避免阳光直射。
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一种食用油加工脱色工艺

技术领域

[0001] 本发明涉及食用油脱色加工领域，特别涉及一种食用油加工脱色工艺。

背景技术

[0002] 食用油在加工过程中需要经过脱色处理，食用油的脱色是油脂精炼过程的一部

分,它去除了那些对甘油三酯(三酰甘油基的化合物)的外观和性质产生不利影响的杂质，

通常,首先进行脱胶和碱炼(中和)过程，脱色过程会去除之前工艺中不能去除的特定的有

害杂质，脱色过程是吸附剂和油脂混合再过滤的过程。

[0003] 常用的食用油加工脱色工艺较为简单，对食用油的过滤处理效果有限，无法完全

清除食用油内部的胶质物质、色素等杂质，从而降低脱色处理的效果，影响成品油的质量。

发明内容

[0004] 本发明的主要目的在于提供一种食用油加工脱色工艺，可以有效解决背景技术中

的问题。

[0005] 为实现上述目的，本发明采取的技术方案为：

[0006] 一种食用油加工脱色工艺，包括以下步骤：

[0007] S1：原材料预备，预备足量的食用油原料，同时配备对应量的脱色剂以及吸附用的

活性炭材料，其中脱色剂采用活性白土为原料，活性炭材料采用柱状木质颗粒活性炭；

[0008] S2：活性炭吸附过滤，将食用油注入预处理罐体内，并经过活性炭材料进行过滤吸

附，采用柱状木质颗粒活性炭用于初步吸附并去除食用油中的磷脂、微量金属等杂质；

[0009] S3：原材料注入，导出处理后的食用油，将初步过滤后的食用油注入搅拌罐内，然

后按照食用油的体积配备对应量的活性白土脱色剂，并将其一并注入搅拌罐中；

[0010] S4：混料搅拌，启动搅拌罐进行搅拌作业，使食用油与活性白土脱色剂充分混合，

以达到一定的脱色效果；

[0011] S5：原材料加热，在搅拌作业的过程中，对搅拌罐中的混合料进行加热，经过升温

使搅拌罐中的食用油与活性白土脱色剂充分反应，提升脱色作业效率；

[0012] S6：灌装入库，在搅拌罐中的食用油与活性白土脱色剂完全反应后，导出搅拌罐中

的脱色后的食用油，利用气压式过滤机进行过滤，然后对过滤后的食用油进行静置，接着通

过灌装设备进行灌装，最后将灌装后的产品清点入库；

[0013] S7：残留物清理，对搅拌罐以及预处理罐进行清理，去除底部沉淀的杂质，并对罐

体内部进行冲洗，避免影响后续作业进行。

[0014] 优选的，所述S1步骤中，活性白土的配备量为食用油体积的百分之二，即每100毫

升食用油配备2克活性白土脱色剂。

[0015] 优选的，所述S2、S3步骤中，预处理罐与搅拌罐均采用食品级不锈钢产品，在注入

搅拌罐时，应将食用油通过流量计，利用流量计显示的食用油通过量来配备对应的活性白

土脱色剂的分量。
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[0016] 优选的，所述S4步骤中，混料搅拌的时间为5‑10min。

[0017] 优选的，所述S5步骤中，利用蒸汽加热来对搅拌罐内部的混合料进行加温，加热温

度至110‑130摄氏度，完全升温后保持搅拌时间不低于15min。

[0018] 优选的，所述S6步骤中，过滤后的食用油静置时间为2‑3h，灌装后存管区域温度以

10‑15摄氏度为宜，不应超过25摄氏度，保持干燥、封口良好，避免阳光直射。

[0019] 与现有技术相比，本发明具有如下有益效果：通

[0020] 过选取柱状木质颗粒活性炭作为预处理材料，利用柱状木质颗粒对食用油进行预

处理，可有效去除食用油内残存的胶质物质以及色素等杂质，同时经过严格标准的混料、加

温、搅拌、灌装等作业步骤，可有效提升食用油加工脱色工艺的水准，提升成品油的加工质

量。

附图说明

[0021] 图1为本发明一种食用油加工脱色工艺的工艺流程图。

具体实施方式

[0022] 为使本发明实现的技术手段、创作特征、达成目的与功效易于明白了解，下面结合

具体实施方式，进一步阐述本发明。

[0023] 如图1所示，一种食用油加工脱色工艺，包括以下步骤：

[0024] S1：原材料预备，预备足量的食用油原料，同时配备对应量的脱色剂以及吸附用的

活性炭材料，其中脱色剂采用活性白土为原料，活性炭材料采用柱状木质颗粒活性炭；

[0025] S2：活性炭吸附过滤，将食用油注入预处理罐体内，并经过活性炭材料进行过滤吸

附，采用柱状木质颗粒活性炭用于初步吸附并去除食用油中的磷脂、微量金属等杂质；

[0026] S3：原材料注入，导出处理后的食用油，将初步过滤后的食用油注入搅拌罐内，然

后按照食用油的体积配备对应量的活性白土脱色剂，并将其一并注入搅拌罐中；

[0027] S4：混料搅拌，启动搅拌罐进行搅拌作业，使食用油与活性白土脱色剂充分混合，

以达到一定的脱色效果；

[0028] S5：原材料加热，在搅拌作业的过程中，对搅拌罐中的混合料进行加热，经过升温

使搅拌罐中的食用油与活性白土脱色剂充分反应，提升脱色作业效率；

[0029] S6：灌装入库，在搅拌罐中的食用油与活性白土脱色剂完全反应后，导出搅拌罐中

的脱色后的食用油，利用气压式过滤机进行过滤，然后对过滤后的食用油进行静置，接着通

过灌装设备进行灌装，最后将灌装后的产品清点入库；

[0030] S7：残留物清理，对搅拌罐以及预处理罐进行清理，去除底部沉淀的杂质，并对罐

体内部进行冲洗，避免影响后续作业进行。

[0031] S1步骤中，活性白土的配备量为食用油体积的百分之二，即每100毫升食用油配备

2克活性白土脱色剂；S2、S3步骤中，预处理罐与搅拌罐均采用食品级不锈钢产品，在注入搅

拌罐时，应将食用油通过流量计，利用流量计显示的食用油通过量来配备对应的活性白土

脱色剂的分量；S4步骤中，混料搅拌的时间为5‑10min；S5步骤中，利用蒸汽加热来对搅拌罐

内部的混合料进行加温，加热温度至110‑130摄氏度，完全升温后保持搅拌时间不低于

15min；S6步骤中，过滤后的食用油静置时间为2‑3h，灌装后存管区域温度以10‑15摄氏度为
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宜，不应超过25摄氏度，保持干燥、封口良好，避免阳光直射。

[0032] 需要说明的是，本发明为一种食用油加工脱色工艺，先进行原材料预备，预备足量

的食用油原料，同时配备对应量的脱色剂以及吸附用的活性炭材料，其中脱色剂采用活性

白土为原料，活性炭材料采用柱状木质颗粒活性炭，其中活性白土的配备量为食用油体积

的百分之二，即每100毫升食用油配备2克活性白土脱色剂，接着进行活性炭吸附过滤，将食

用油注入预处理罐体内，并经过活性炭材料进行过滤吸附，采用柱状木质颗粒活性炭用于

初步吸附并去除食用油中的磷脂、微量金属等杂质，然后进行原材料注入，导出处理后的食

用油，将初步过滤后的食用油注入搅拌罐内，然后按照食用油的体积配备对应量的活性白

土脱色剂，并将其一并注入搅拌罐中，上述步骤中预处理罐与搅拌罐均采用食品级不锈钢

产品，在注入搅拌罐时，应将食用油通过流量计，利用流量计显示的食用油通过量来配备对

应的活性白土脱色剂的分量，接着进行混料搅拌，启动搅拌罐进行搅拌作业，使食用油与活

性白土脱色剂充分混合，以达到一定的脱色效果，混料搅拌的时间为5‑10min，然后进行原

材料加热，在搅拌作业的过程中，对搅拌罐中的混合料进行加热，经过升温使搅拌罐中的食

用油与活性白土脱色剂充分反应，提升脱色作业效率，利用蒸汽加热来对搅拌罐内部的混

合料进行加温，加热温度至110‑130摄氏度，完全升温后保持搅拌时间不低于15min，接着进

行灌装入库，在搅拌罐中的食用油与活性白土脱色剂完全反应后，导出搅拌罐中的脱色后

的食用油，利用气压式过滤机进行过滤，然后对过滤后的食用油进行静置，接着通过灌装设

备进行灌装，最后将灌装后的产品清点入库，过滤后的食用油静置时间为2‑3h，灌装后存管

区域温度以10‑15摄氏度为宜，不应超过25摄氏度，保持干燥、封口良好，避免阳光直射，最

后进行残留物清理，对搅拌罐以及预处理罐进行清理，去除底部沉淀的杂质，并对罐体内部

进行冲洗，避免影响后续作业进行，通过选取柱状木质颗粒活性炭作为预处理材料，利用柱

状木质颗粒对食用油进行预处理，可有效去除食用油内残存的胶质物质以及色素等杂质，

同时经过严格标准的混料、加温、搅拌、灌装等作业步骤，可有效提升食用油加工脱色工艺

的水准，提升成品油的加工质量。

[0033] 尽管已经示出和描述了本发明的实施例，对于本领域的普通技术人员而言，可以

理解在不脱离本发明的原理和精神的情况下可以对这些实施例进行多种变化、修改、替换

和变型，本发明的范围由所附权利要求及其等同物限定。
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图1
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